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ABSTRAK 

 

Perhitungan harga pokok produksi (HPP) merupakan hal penting yang perlu 

diperhatikan sebelum penentuan harga jual produk, karena tanpa adanya 

perhitungan yang tepat dan akurat, maka sebuah usaha yang bersangkutan akan 

mengalami masalah dalam penentuan harga jual produk, dan memperoleh laba yang 

kurang maksimal. Tujuan dilakukan penelitian untuk mengetahui perhitungan 

harga pokok produksi dalam penetapan harga jual pada usaha Fruit Bar di Sawojajar 

Kota Malang. Metode yang digunakan dalam penelitian adalah kuantitatif dengan 

sumber data menggunakan data primer dan data sekunder. Perhitungan Harga 

pokok produksi yang dilakukan Fruit Bar masih sangat sederhana dan belum 

memasukkan seluruh biaya secara rinci, sehingga peneliti melakukan perhitungan 

dengan memasukkan seluruh biaya produksi dalam harga pokok produksi 

menggunakan metode Full Costing kemudian mengalokasikan biaya produksi 

tersebut pada masing-masing produk menggunakan alokasi biaya bersama. Hasil 

penelitian menunjukkan bahwa perhitungan biaya produksi menurut Fruit Bar dan 

metode Full Costing terdapat selisih sebesar Rp 3.413.333 hal tersebut dikarenakan 

Fruit Bar membebankan biaya produksi lebih rendah yaitu sebesar Rp 8.607.040. 

Perhitungan harga pokok produksi dengan cara alokasi biaya bersama menunjukkan 

bahwa hasil perhitungan harga pokok produksi lebih tinggi dibandingkan dengan 

harga jual yang ditetapkan Fruit Bar, sehingga penetapan harga jual yang ditetapkan 

Fruit Bar belum tepat karena nyatanya harga pokok produksi saja tidak dapat 

menutupi harga jual sehingga menyebabkan Fruit Bar Mengalami Kerugian.  

 

Kata Kunci: HPP, Full Costing, Biaya Bersama 
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ABSTRACT 

The calculation of the cost of production (HPP) is an important thing that needs to 

be considered before determining the selling price of a product, because without a 

precise and accurate calculation, the business concerned will experience problems 

in determining the selling price of the product, and obtain less than optimal profits. 

The purpose of this research is to determine the cost of production in determining 

the selling price of the Fruit Bar business in Sawojajar, Malang City. The method 

used in this research is quantitative with data sources using primary data and 

secondary data. The calculation of the cost of production carried out by Fruit Bar 

is still very simple and has not included all costs in detail, so the researchers carried 

out the calculation by including all production costs in the cost of production using 

the Full Costing method and then allocating these production costs to each product 

using joint cost allocation. The results showed that the calculation of production 

costs according to the Fruit Bar and the Full Costing method had a difference of 

IDR 3.413.333. This was because Fruit Bar charged a lower production cost of IDR 

8.607.040. The calculation of the cost of production by way of joint cost allocation 

shows that the calculation result of the cost of production is higher than the selling 

price set by Fruit Bar, so that the selling price set by Fruit Bar is not correct 

because in fact the cost of production alone cannot cover the selling price, causing 

Fruit Bar Experiencing Losses. 

Keywords: HPP, Full Costing, Shared Costs 
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